TyO ja raaka-aine
Suomesta

Kun ruoka tulee omasta maasta, sen tekijat
tunnetaan ja tuotantoketju on jéljitettavissa.
Puhdas maapera, ilma ja vesi seka fiksut
toimintatavat takaavat, ettd suomalaiseen
ruokaan voi luottaa - sen turvallisuus ja laatu
ovat maailman huippua.

Tuttu tuotemerkki tai valmistajan nimi
eivat aina kerro ruuan kotimaisesta
alkuperasta. Hyvaa Suomesta -merkki
todistaa sen yhdella silmayksella.
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Hyvaa Suomesta

Monta perusteltua -merkin kéyttsa

- . . . valvotaan
rijppumattomien

syyta suosia kotimaista pumatton

toimesta.

VASTUULLINEN VALINTA

Kun ruoantuotanto on omissa
kasissamme, vastaamme itse sen
eettisista ja ekologisista haasteista,
saatavuudesta sekd omaleimaisen
ruokakulttuurimme vaalimisesta.

Liha, kala, muna,
maito sellaisenaan
ja osana muita elin-
tarvikkeita ovat aina
100 % suomalaista
alkuperaa.

TYOTA JAHYVINVOINTIA SUOMEEN
Hyvaa Suomesta -merkityt tuotteet
jalostetaan ja pakataan Suomessa,
Suomessa kasvatetuista raaka-aineista.
Koko ruokaketjumme tyollistaa

340 000 ammattilaista.

Kaikki yhden
ainesosan tuotteet
(esim.rypsioljy tai
vehnéjauho) seka
hunaja ovat
taysin suomalaisia.

PUHDASTA JA TURVALLISTA
Suomessa ruoan puhtaus on Monen raaka-aineen
tietoinen Valinta, ja kOkO tuotteissa kotimaisuus-
ruokaketju tekee sen hyvaksi aste on vahintaan 75 %
tinkimatonta tyota, yhdessa. - keskimaarin 95 %.

Liha, kala, muna ja maito
ovat niissakin aina
100 % kotimaisia.




