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VEDEN KIEHNUMISPISTE

19| Kypsenni ruoka taysin

Useimmat kypsaksi. Kuumenna
taudinaiheuttaja- uudelleen lammitettava
mikrobit kuolevat. 4 80| ruoka kiehuvan kuumaksi

Bakteeri-itiot sailyvat. vahintaan +70°C:ssa.

| %0 Maidon pastérointi.

Pida ruoka lampimana

Mikrobit alkavat yli +60°C:ssa.
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HUONEEN LAMPOTILA

20| Jaahdyta valmis ruoka nopeasti
alle +6°C:een.

Useimmat mikrobit eivat

lisadnny tai lisaantyvat 4 ko Sailyta helposti pilaantuvia
Eﬁaiis“’ mutta ervat 3 elintarvikkeita jadkaapissa.
ole.
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VEDEN JRATYMISPISTE

Mikrobit elvat lisaanny;,
mutta eivat kuole.

Sailyta pakastetut ruoat alle
—18°C:ssa.
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Lampétilat elintarvikkeiden kisittelyssi ubk&;bﬁ{o



