MIKROBIEN ELINEHDOT ‘%
Mikrobien kasvua edistiviit tekijit I JPQ-KDI?&TA

Lampdtilan ravinnon ja happamuuden vaikutus mikrobien kasvuun:

Varaa koetta varten 7 juomalasia, 7 teelusikkaa, lampomittari, kattila veden kuumennusta varten, < palaa hiivaa, vehna-
jauhoja, sokeria, etikkaa. Jaa hiivapalat 8 yhta suureen osaan, numeroi lasit maalarinteipilla 1...7. Tee kaikki kokeet ker-
ralla ja odota reaktioitan. 10 — 15 min.

1. Mittaa juomalasiin n.1 dl vettd, jonka lampdtila on 15C°, murenna hiiva joukkoon ja lisaa sithen 2 rkl
vehndjauhoja. Mita tapahtui?

2. Mittaa juomalasiin n. 1dl vettd, jonka lampétila on n. 35C°. Murenna hiivapala joukkoon ja lisda siihen
2 1kl vehndjauhoja. Mita tapahtui?

3. Mittaa juomalasiin n. 1dl vettd, jonka lampétila on n. 35C°. Murenna hiivapala joukkoon ja lisda siihen
2 1kl vehndjauhoja seka n. 1tl sokeria. Mita tapahtui?

4. Mittaa juomalasiin n. 1dl vettd, jonka lampaétila on n. 35C°. Murenna hiivapala joukkoon. Mitd tapahtui?

5. Mittaa juomalasiin 1dl vetta, jonka lampdtila on n. 90C°, murenna hiiva joukkoon ja lisda sithen 2 rkl
vehndjauhoja seka n. 11l sokeria. Mita tapahtui?

6. Mittaa juomalasiin 1 dl jauhoja, murenna hiiva joukkoon. Mita tapahtui?

7. Mittaa juomalasiin 1 dl kdden lampdista vettd ja 2 rkl etikkaa, murenna hiiva joukkoon. Mita tapahtui?

Mika reaktio oli kaikkein nopein ja voimakkain? Missa kokeessa el tapahtunut mitadan? Mieti, mitka tekijat
auttoivat ja nopeuttivat reaktioita. Mitka ovat mikrobien kasvua edistavat tekijat? Mika lampotila on kaikkein paras mikro-
bikasvulle? Vaikuttaako pH-arvo mitenkaan?
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